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Mandarina 

Piloncillo 

Recepción de 
Materia Prima 

Almacenamiento 6 – 12 °C (PCP) 

Cocción 
Agua 
Piloncillo 

10 min/70 °C 

20 °Brix 

(PCP) 

Envasado Esterilización 

Frascos de 
vidrio/Tapas 

20 min 

115 °C 

(PCP) 

 

10 min 
100 °C 

Tratamiento 

térmico 

Almacenamiento 
15 °C 
HR 50 – 60 % 
(PCP) 

Desgajado 

Pelado Cáscara 

Lavado 
Mandarina 

Agua 
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